
 

 
Suppen 

 
Kartoffel- Steinpilzcremesuppe 

€ 13,00 
Mini-Probier-Kartoffel- Steinpilzcremesüppchen 

€ 6,50 
 

Norwegische Fischsuppe 
vom Skrei mit Gemüse 

€ 13,00 
Mini – Probier- Fischsüppchen 

€ 6,50 
 
 
 

Vorspeisen 
 
 

Mille- Feuille 
von Ziegenfrischkäse, Birne und Granatapfel 

€ 16,50 
 
 

3erlei Bruschetta mit 
Pata Negra Schinken- grünem Spargel, Tomate-Parmesan, Garnelen-Tatar 

€ 15,50 
 

 
Römersalatherzen  

an 3 knusprigen Garnelen , Kirschtomaten , Parmsan und Cesar- Dressing 
€ 18,00 

 
hausgebeizter Schottischer Lachs  

an Gurke, Rote Bete, Wildkräutercreme und Knusperbrot 
€ 18,00 

 
Kleiner winterlicher Salat mit unserem Hausdressing 

€ 8,50 
 

 
Vorspeisen - Variation  

(eine Auswahl  unserer kalten und warmen Vorspeisen) 
Preis für 2 Personen € 39,00 



 

 
Fleisch 

 
 

Lammfilet rosa gebraten  
auf Perlzwiebeltarte , Pata negra - Schinken und wildem Broccoli 

€ 34,00 
 

Königsberger Klopse vom Kalb 
auf Rote Bete- Kartoffelstampf und Kapernsauce 

€ 26,50 
 
 

½ Ente ( vom Hof Nobis) - frisch aus dem Ofen 
mit Rotkohl, Klößen und Sauce 

€ 36,50 / ¼ Ente € 24,00 
 

 
Zwiebelrostbraten  

(Entrecote vom Holsteiner Rind) 
 mit handgeschabten Spätzle und Röstzwiebeln 

€ 34,50 
 

Rinderroulade mit 
Apfelrotkohl und Kartoffelstampf 
€ 29,00   Kleine Portion € 22,00 

 
 

Hirschgulasch mit Kürbis-Pilzgemüse 
Rosenkohlblättern und Semmelklößen 

€ 31,50 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln  
 und Gurkensalat  € 29,50 

 
 

Züricher Geschnetzeltes vom Kalb 
in Champignon-Weißweinsauce mit Kartoffelrösti 

€ 29,50 
 
 

 
 
 



 

 
Fisch 

 
Skreifilet gebraten  

auf Kartoffelstampf, Rote Bete und gekochtem Ei, dazu braune Butter 
€ 34,00 

 
Skreifilet gebraten  

auf frischem Gemüse , Teriyaki- Sauce und Reisbällchen 
€ 34,00 

 
Bunte  Garnelen-Pfanne mit mediterranem Gemüse, 

 Knoblauch, Chili, Kräuter und Röstbrot 
€ 32,50 

 
 

Vegetarisch & Vegan 
 

Thailändisches Gemüsecurry mit Basmatireis  
und Cashewkernen 8 vegan) 

€ 26,50 
 

Rigatoni mit frischen Trüffel 
kleine Portion € 21,00 / große Portion € 32,00 

 
Püree von weißen Bohnen 

an gebratenem Fenchel und Blumenkohl , Teriyakisauce ( vegan) 
€ 26,50 

  
  



 

Dessert 
 

Dreierlei Sorbet  - Blaubeere, Mango & Mandarine 
€ 12,00 

 
Mille Feuille  

von Vanillecreme und Beerenkompott mit gesalzenem Karamelleis 
€ 13,50 

 
Cafe Gourmand 

3 kleine Köstlichkeiten mit einem Espresso 
€ 13,50 

 
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster und 

Vanillesauce, Vanilleeis 
€ 13,50  / kleine Portion € 8,50 

 
Dessertvariation „Immenhorst“ für 2 Personen 

€ 32,00 
 

Unsere Eis Sorten 
Vanille, Schokolade, Joghurt,  per Kugel € 3,00 

 
 
 

Für die Umverpackung von Speisen zum Mitnehmen berechnen wir 1,50 € per Box. 
 

 


