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Wir kochen mit Leidenschaft!

Mittagskarte fiir den 20.11.24 - 22.11.24
Kottbullar mit Rahmsauce, Preiselbeeren und Kartoffelstampf
Hirsch-Osso Buco mit Rosmarin-Gnocchi
Fish and Chips mit Remoulade
Kirbis-Ricotta Cannelloni
Entenleber mit Apfeln ,Zwiebeln und Kartoffelstampf
Schweinefilet geschnetzeltes mit Butterspatzle
Wirsingeintopf mit Mettenden

Birne Helene

Auszug aus der Speisekarte
Kleiner gemischter Salat

geflammter Ziegenfrischkase
auf Salat von Roter Bete und Birne, WalnuRkerne

Bunte Garnelen-Pfanne mit mediterranem Gemduse,
Knoblauch, Chili, Krauter und Rostbrot

% Ente ( vom Hof Nobis) - frisch aus dem Ofen

mit Rotkohl, KI6Ren und Sauce
% Ente
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Rahmkarotten und Bratkartoffeln
Rinderroulade mit Apfelrotkohl und Kartoffelstampf 2 Rouladen
1 Roulade

Dreierlei Sorbet - Himbeere, Mango & Birne

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenréster und Vanillesauce, Vanilleeis
kleine Portion
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€8,50

€16,00

€ 32,50

€ 36,50
€ 24,00

€ 29,50
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€12,00

€13,50
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